
Prix TTC. Produits à base de : (1) fruits à coque (2) produits laitiers (3) porc (4) œufs (5) crustacés (6) gluten

LES ENTRÉES 
Oeufs mayonnaise (4)(6) 9€

Terrine de campagne (3)(4) 9€

Artichauts frits, yaourt grec au cumin et zaatar (2) 11€

Panier de nems poulet maison (1)(4)(5)(6) 17€

Foie gras mi-cuit de la maison Samaran 18€

Bouquet de crevettes mayonnaise (4) 13€

Saumon Gravlax 13€

POTIMARRON RÔTI 9€
noix et graines de courge torréfiées (1)(2)

 CAVIAR OSCIÈTRE 20g 59€
de la Maison Kaviari, crème crue, blinis (2)

S E R V I C E  E N  C O N T I N U  D E  1 1 H  À  2 3 H

LA PÊCHE
SOLE MEUNIÈRE (2)(6) 42€

TARTARE DE SAUMON (2) 27€
PAVÉ DE SAUMON 27€

Petits légumes glacés, jus de coquillages (2)

LES SIDES 6€
Frites maison • Pâtes • Haricots verts • Riz au jasmin • Salade verte

LES PLATS ENFANTS
STEAK HACHÉ OU PAVÉ DE SAUMON 11€

Pâtes ou frites (6)

LE VÉGÉTAL
CHOU-FLEUR RÔTI AU MISO 19€

zaatar, paprika, herbes fraîches et pickles d’oignon (1)(2)

POTAGE DU MOMENT 16€

LES VIANDES

FILET DE BŒUF SAUCE AU POIVRE (2)(6) 37€

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU (4) 23€

HAMBURGER BELLE ÉPOQUE (2)(6) 25€ 
SUPPLÉMENT BACON (3) 3€ 

MAGRET DE CANARD GRILLÉ 29€
Purée de chou-fleur et agrumes (2)

SUPRÊME DE VOLAILLE AUX MORILLES 29€
Sauce au vin jaune, rigatoni (2)(6)

LES PÂTES
RIGATONI AUX TRUFFES (2)(3)(6) 26€

RISOTTO D’ORZO AUX CHAMPIGNONS(2) 26€
LINGUINE POTIMARRON ET COMTÉ (2)(6) 22€

LINGUINE ALLE VONGOLE (1)(2)(5)(6) 28€
LINGUINE AL POMODORO (2)(6) 22€

LES SALADES

NICOISE 19€
Salade laitue, thon cuit albacore, poivron rouge, 

haricots verts, olives Taggiasche, pommes de terre 
grenailles, échalote, tomates cerises multicolores (4)

THAÏ 22€
Nouilles de riz, haut de cuisse de poulet mariné au Satay, 

nems poulet, carottes, mélange de salade, menthe, 
coriandre, cacahuètes, sauce sweet chili (1)(4)(5)(6)

FRAÎCHEUR 22€
Salade laitue, chair de crabe, cream cheese, 

crevettes cuites, pamplemousse, vinaigrette agrumes, 
ciboulette, menthe, coriandre (5)

BETTERAVE 19€
Salade de betterave, yaourt grec, feta, 

herbes fraîches (1)(2)

POTIMARRON 19€
Petit épeautre torréfié, potimarron rôti, champignons, 

vinaigrette à la grenade (1)(2)



SAUCISSE D’AIX  16€
de mon ami Raphaël Chiappero

Sauce BBQ, pickles de graines de moutarde

PANIER DE NEMS  17€
Nems maison, sauce Thaï

MOULES MARINIÈRES À LA CRÈME  16€

OEUFS MAYONNAISE  9€

TERRINE DE CAMPAGNE  10€

PIMIENTOS DEL PADRON  9€

CREVETTES BLACK TIGER PANKO  14€
Sauce Cajun

MIRABEAU FRIED CHICKEN  16€

GUACAMOLE DE BROCOLIS  9€

PLANCHE MIXTE  35€
Assortiment de charcuteries italiennes 

et de fromages affinés

CAVIAR OSCIÈTRE PRESTIGE 20g  59€
de la Maison Kaviri, crème crue et blinis

ARTICHAUTS FRITS  12€
Crème de yaourt grec au cumin

Prix TTC. Origine des produits et allergènes sur demande. 
Les plats peuvent varier selon arrivage.
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