SERVICE EN CONTINU DE 11H A 23H

LES ENTREES
Oeufs mayonnaise (2 10€
Terrine de campagne ? 9€
Artichauts frits, yaourt grec au cumin et zaatar ¥(® 12€
Panier de nems poulet maison (€(1917€
Foie gras mi-cuit de la maison Samaran 18€

Bouquet de crevettes mayonnaise /) 14€

MAQUEREAUX DE COTE FISH 15€

Grillés a la flamme, sauce yuzu ponzu ©7)1)

MERGUEZ ARTISANALE DE RAPHAEL CHIAPPERO 9€
Tzatziki et herbes fraiches?

CAVIAR OSCIETRE 20g 59€

de la Maison Kaviari, créme crue, blinis @)

LES PATES
RIGATONI AUX TRUFFES ET JAMBON CRU ) 26€

LINGUINE AU PISTOU ET STRACCIATELLA ((2(6) 22€

LINGUINE ALLE VONGOLF 28€
Ail, persil, beurre, huile d’olive et jus de citron @€

LINGUINE AL POMODORO @) 22€

LE VEGETAL
AUBERGINE PANEE 21€

Scamorza fumée, basilic et sauce tomate @€

GAZPACHO D’ETE 16€
Tomates, concombre, pastéque et basilic

COUSCOUS DE LEGUMES 24€

LES SALADES

NICOISE 22€
Laitue, thon cuit, olives, poivrons,
tomates, échalotes, ciboulette, oignons rouges
et pommes de terre grenaille @

THAI 22€
Nouilles de riz, salade de saison, poulet au saté,
carottes, coriandre, menthe, cacahuétes grillées
et vinaigrette asiatique (@01

FRAICHEUR 22€
Laitue, rillettes de chair de crabe au fromage
frais, vinaigrette aux agrumes, tomates, crevettes,
pamplemousse et pickles d’oignons rouges @®

GRECQUE 21€
Tomates anciennes, pastéque, concombre,

feta, vinaigrette balsamique, olives Taggiasche
et herbes fraiches @12

CARPACCIO DE TOMATES PLEIN CHAMPS 19€
Tomates anciennes de « 5 Fruits et Légumes »,
ricotta et herbes fraiches @

LA PECHE
SOLE MEUNIERE (267 42¢€
TARTARE DE SAUMON @ 27€
CARPACCIO DE RETOUR DE PECHE 27€

Guacamole, agrumes, avocat grillé, herbes fraiches @

LES VIANDES
FILET DE BCEUF SAUCE AU POIVRE ¢ 37¢€
TARTARE DE BGEUF AU COUTEAU “(1223€

HAMBURGER BELLE EPOQUE @9 25€
SUPPLEMENT BACON @ 3€

COTELETTE D’AGNEAU GRILLEE 32€
Sauce tzatziki, tomates cerises confites, sauce barbecue,
huile d’herbes et herbes fraiches ?

COUSCOUS DE POULET 29€
Légumes du soleil (2(®

LES PLATS ENFANTS

STEAK HACHE OU PAVE DE SAUMON 11€
Pates ou frites (€7

LES SIDES 6€

Frites maison - Pates (® - Haricots verts * Riz au jasmin - Salade verte * Ratatouille

Prix TTC. Produits & base de : (1) Fruits a coque * (2) Produits laitiers * (3) Porc * (4) GEufs * (5) Crustacés * (6) Gluten - (7) Poi

'8)A. bid ,(9 Moll

9

(10) Soja * (11) Sésame * (12) Moutarde * (13) Sulfites. Selon recette, accompagnement ou risque de traces. Merci de signaler toute allergie ¢ notre équipe lors de la




¢

by

MERGUEZ ARTISANALE © 14€
de chez Raphaél Chiappero, tzatziki

PANIER DE NEMS DE POULET ¢ 17€

Nems maison, sauce Thai
OEUFS MAYONNAISE € 10€

ARTICHAUTS FRITS © 12€

Créme de yaourt grec au cumin

CREVETTES BLACK TIGER PANKO < 14€

Sauce Cajun
MIRABEAU FRIED CHICKEN € 16€

HOUMOUS DE POIS CHICHE € 10€

Herbes fraiches et Sumac

FOIE GRAS DE CANARD € 18€
Confiture de figue et oignon pickles

PIMIENTOS DEL PADRON ¢ 9€
FROMAGE FRAIS & HERBES FRAICHES ¢ 9€
ASSIETTE DE FROMAGES € 17€
ASSIETTE DE CHARCUTERIES © 17€

CAVIAR OSCIETRE PRESTIGE 20g < 59€

de la Maison Kaviri, créme crue et blinis

\

\\

*. K

Prix TTC. Origine des produits et allergénes sur demande.
\ o Les plats peuvent varier selon arrivage.




DESSERTS MAISON
Salade de fruits 9€
Tarte aux fruits de saison 12€
Bol de fraises @ 9€

Quartier de pastéque 9€
Tiramisu @4© 10€ Nutella W2“)(6) 5 90€

CREPES
Sucre @A) 5 40€

Sucre et citron @#© 5 60€

Mousse au chocolat @ 9¢€ Banane et Nutella @€ 6 40€

Créme brilée vanille @% 9€ Confiture de fraise @“(©) 5 70€
BRIOCHE FACON PAIN PERDU 74€ Confiture d'abricot @40 5,70€

Maison Béchard, Nutella, caramel 246
Café ou thé gourmand @ 10€
Champagne gourmand @) 19€

Grand Marnier @4 7 80€

COMPOSITIONS GLACEES
COLONEL 11€

Sorbet citron, vodka

BANANA SPLIT 12€

Glace vanille, fraise et chocolat, banane, sauce chocolat, chantilly @@

CAFE LIEGEOIS 11€

Glace café, expresso, chantilly ¢

PECHE MELBA 12€

Glace vanille, péche au sirop, purée de fruits rouges, amandes effilées (24

COUPE DE GLACE

Chocolat / café / vanille / pistache / passion / rhum raisin / coco / citron / cassis / fraise
1boule 3€ /2 boules 5,50€ / 3 boules 7,80€ / Supplément chantilly 1,50€

Prix TTC. Produits & base de : (1) fruits & coque (2) produits laitiers (3) porc (4) ceufs (5) crustacés (6) gluten
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