


MERGUEZ ARTISANALE  14€
de chez Raphaël Chiappero, tzatziki

PANIER DE NEMS DE POULET  17€
Nems maison, sauce Thaï

OEUFS MAYONNAISE  10€`

ARTICHAUTS FRITS  12€
Crème de yaourt grec au cumin

CREVETTES BLACK TIGER PANKO  14€
Sauce Cajun

MIRABEAU FRIED CHICKEN  16€

HOUMOUS DE POIS CHICHE  10€
Herbes fraîches et Sumac

FOIE GRAS DE CANARD  18€
Confiture de figue et oignon pickles

PIMIENTOS DEL PADRON  9€

FROMAGE FRAIS & HERBES FRAÎCHES  9€

ASSIETTE DE FROMAGES  17€

ASSIETTE DE CHARCUTERIES  17€

CAVIAR OSCIÈTRE PRESTIGE 20g  59€
de la Maison Kaviri, crème crue et blinis

Prix TTC. Origine des produits et allergènes sur demande. 
Les plats peuvent varier selon arrivage.



COMPOSITIONS GLACÉES
COLONEL 11€

Sorbet citron, vodka
BANANA SPLIT 12€

Glace vanille, fraise et chocolat, banane, sauce chocolat, chantilly (2)(4)

CAFE LIÉGEOIS 11€
Glace café, expresso, chantilly (2)(4)

PÊCHE MELBA 12€
Glace vanille, pêche au sirop, purée de fruits rouges, amandes effilées (1)(2)(4)

COUPE DE GLACE
Chocolat / café / vanille / pistache / passion / rhum raisin / coco / citron / cassis / fraise 

1 boule 3€ / 2 boules 5,50€ / 3 boules 7,80€ / Supplément chantilly 1,50€

Prix TTC. Produits à base de : (1) fruits à coque (2) produits laitiers (3) porc (4) œufs (5) crustacés (6) gluten

DESSERTS MAISON
Salade de fruits 9€

Tarte aux fruits de saison 12€

Bol de fraises (2) 9€

Quartier de pastèque 9€

Tiramisu (2)(4)(6) 10€

Mousse au chocolat (2)(4)(6) 9€

Crème brûlée vanille (2)(4) 9€

BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU 14€ 
Maison Béchard, Nutella, caramel (2)(4)(6)

Café ou thé gourmand (2)(4)(6) 10€

Champagne gourmand (2)(4)(6) 19€

CRÊPES
Sucre (2)(4)(6) 5,40€

Sucre et citron (2)(4)(6) 5,60€

Nutella (1)(2)(4)(6) 5,90€

Banane et Nutella (1)(2)(4)(6) 6,40€

Confiture de fraise (2)(4)(6) 5,70€

Confiture d’abricot (2)(4)(6) 5,70€

Grand Marnier (2)(4)(6) 7,80€
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